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KATA PENGANTAR 

Puji syukur kami panjatkan ke hadirat Tuhan Yang  Maha Esa atas rahmat, hidayah, dan karunia-  
Nya, sehingga kami dapat menyelesaikan penerbitan Jurnal Pascapanen dan Bioteknologi Kelautan dan 
Perikanan (JPB Kelautan dan Perikanan) volume 18, Nomor 1, Juni 2023. Dalam kesempatan ini, kami ingin 
mengucapkan terima kasih yang sebesar-besarnya kepada semua pihak yang telah turut berkontribusi dan 
mendukung dalam proses penerbitan ini. Jurnal ini terbit dua kali dalam setahun dan merupakan bagian 
dari media sosialisasi dan wahana komunikasi hasil-hasil penelitian bidang “Pascapanen dan Bioteknologi 
Kelautan dan Perikanan”. Cakupan jurnal ini meliputi informasi mengenai hasil penelitian bidang pengolahan 
produk, keamanan pangan dan lingkungan, pengembangan produk, mekanisasi proses, bioteknologi, serta 
analisa kebijakan dalam lingkup pascapanen kelautan dan perikanan.

Kami juga ingin menyampaikan atas perubahan penerbitan jurnal dari Balai Besar Riset Pengolahan 
Produk dan Bioteknologi Kelautan dan Perikanan (BBRP2BKP) ke Politeknik Ahli Usaha Perikanan 
(Politeknik - AUP). Perubahan ini menandai langkah maju jurnal dalam mencapai tujuan dan misi baru, 
serta meningkatkan dampak dan aksesibilitasnya bagi para pembaca dan peneliti

Dalam edisi ini, JPB Kelautan dan Perikanan memuat 8 naskah original hasil penelitian dan 
pengembangan. Edisi ini memuat 2 topik utama yaitu pengolahan produk dan bioteknologi kelautan dan 
perikanan. Adapun artikel yang termuat adalah Kandungan Proksimat Mayones dengan Variasi Minyak Ikan 
Patin (Pangasius hypopthalmus) dan Minyak Jagung, Pengaruh Metode Pengemasan Abon Ikan Bandeng 
(Chanos chanos) Terhadap Perubahan Mutu Produk Selama Penyimpanan Suhu Ruang, Serbuk- Penyedap 
Rasa dari Alam: Ekstrak Kaldu dari Cangkang Udang Segar (Litopenaeus vannamei)	menggunakan	Refluk	
Berbantuan Bromelain, Keutuhan Talus Kappaphycus alvarezii saat Panen Memengaruhi Karakteristik 
Karaginan, Perbandingan Kinerja Ekstraksi Fikobiliprotein dari Spirulina platensis Melalui Pengadukan dan 
Freezing-Thawing, Biosintesis dan Karakterisasi Nanopartikel Zink Oksida (ZnO) dengan Ekstrak Rumput 
Laut Caulerpa taxifolia, Komposisi Kimia Tepung dan Aktivitas Antioksidan Ekstrak Ulva lactuca dan Genjer 
(Limnocharis flava) Sebagai Bahan Baku Pembuatan Garam Rumput Laut, dan Mutu dan Umur Simpan 
Cookies	yang	difortifikasi	dengan	Hidrolisat	Protein	Ikan.

Besar harapannya agar artikel dan jurnal ilmiah ini dapat terus berkembang dan menjadi sarana yang 
efektif dalam menyebarkan pengetahuan serta mampu mendorong semangat penelitian dan kolaborasi  
di antara para ilmuwan, akademisi, dan praktisi di bidang pascapanen dan bioteknologi kelautan dan 
perikanan. Ucapan terima kasih lebih khusunya disampaikan kepada para penulis, tim editor, reviewer, dan 
redaksi pelaksana serta tim redaksi lainnya yang telah membantu proses penerbitan ini.
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Ruang Lingkup
Jurnal Pascapanen dan Bioteknologi Kelautan dan Perikanan (JPB Kelautan dan Perikanan) memuat 
hasil-hasil penelitian  bidang pengolahan produk, keamanan pangan dan lingkungan, pengembangan 
produk, mekanisasi proses, bioteknologi, serta analisis kebijakan dalam lingkup pascapanen kelautan 
dan perikanan.

Tata Cara Pengiriman Naskah
Naskah yang dikirim harus naskah asli dan jelas tujuannya, bahan/alat yang digunakan, maupun metode 
yang diterapkan, serta belum pernah dipublikasikan atau dikirimkan untuk dipublikasikan di tempat lain. 
Naskah diketik dengan program MS-Word dalam dua spasi dan dikirim melalui Open Journal System 
(OJS) ke http://bbp4bkp.litbang.kkp.go.id/jurnal-jpbkp. 
Tim Redaksi berhak menolak naskah yang dianggap tidak memenuhi syarat untuk diterbitkan.

Penyiapan Naskah
- Judul naskah tidak lebih dari 20 kata dan harus mencerminkan isi naskah. Nama penulis dicantumkan 

di bawah judul. Nama dan alamat institusi penulis ditulis sebagai catatan kaki di bawah halaman 
pertama.

- Abstrak merupakan ringkasan penelitian dan tidak lebih dari 250 kata, disajikan dalam Bahasa 
Indonesia dan Bahasa Inggris. Kata kunci (3-5 kata) dipilih dengan mengacu pada Agrovocs.

- Pendahuluan secara ringkas menguraikan masalah-masalah, tujuan, dan pentingnya penelitian 
serta tidak menggunakan sub bab.

- Bahan dan Metode harus secara jelas dan ringkas menguraikan penelitian dengan rincian 
secukupnya sehingga memungkinkan peneliti lain untuk mengulangi percobaan yang terkait.

- Hasil dan Pembahasan disajikan secara jelas tanpa detail yang tidak perlu. Hasil tidak boleh 
disajikan sekaligus dalam tabel dan gambar. Tabel disajikan dalam Bahasa Indonesia dan Inggris, 
dengan judul di bagian atas tabel dengan keterangan pada bagian bawah. Data dalam tabel diketik 
menggunakan program MS-Excel. Gambar, skema, diagram alir, dan foto diberi nomor urut dengan 
angka Arab. Judul dan keterangan gambar diletakkan di bawah gambar dan disajikan dalam Bahasa 
Indonesia dan Inggris.

- Kesimpulan disajikan secara ringkas dengan mempertimbangkan judul naskah, maksud, tujuan, 
serta hasil penelitian.

- Daftar Pustaka disusun berdasarkan gaya referensi APA (American Psychologycal Association).  
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Komunikasi Ringkas
Naskah yang mencakup aspek yang agak sempit, belum mendalam atau yang masih bersifat penelitian 
pendahuluan/awal, tetapi memenuhi syarat sebagai tulisan ilmiah akan dimuat sebagai “Komunikasi 
Ringkas” dengan persetujuan penulis.


