


KATA PENGANTAR

Segala puji bagi Allah SWT atas terbitnya Jurnal Pascapanen dan Bioteknologi Kelautan dan Perikanan
Volume 10 Nomor 2, Desember 2015. Jurnal ini terbit dua kali dalam setahun dan merupakan bagian dari
sosialisasi dan wahana komunikasi hasil-hasil penelitian bidang “Pascapanen dan Bioteknologi Kelautan dan
Perikanan” yang menyajikan informasi mengenai hasil penelitian keamanan pangan, pengolahan produk,
mekanisasi proses, dan bioteknologi kelautan dan perikanan. Pada pertengahan tahun 2015 terdapat perubahan
organisasi pada Kementerian Kelautan dan Perikanan sehingga nama institusi penerbit Jurnal Pascapanen
dan Bioteknologi Kelautan dan Perikanan berubah dari Balai Besar Penelitian dan Pengembangan Pengolahan
Produk dan Bioteknologi Kelautan dan Perikanan menjadi Pusat Penelitian dan Pengembangan Daya Saing
Produk dan Bioteknologi Kelautan dan Perikanan.

Dalam edisi ini, Jurnal Pascapanen dan Bioteknologi Kelautan dan Perikanan memuat 9 naskah dengan
topik yang diangkat dari hasil penelitian bidang bioteknologi kelautan dan perikanan, pengolahan produk dan
keamanan pangan serta mekanisasi proses. Topik yang diangkat dari bidang bioteknologi kelautan dan
perikanan yaitu sitotoksitas ekstrak aseton dan kandungan fukosantin rumput laut Sargassum, uji fitokimia
total fenol dan antioksidan, bakteri selulolitik pendegradasi daun singkong, komposisi kimia kadar albumin
dan bioaktivitas ekstrak protein ikan gabus. Sedangkan topik pada bidang keamanan pangan yaitu
mikroenkapsulasi strain probiotik BN12, serta topik dari bidang pengolahan produk yaitu mutu sap liquid
rumput laut, campuran alginat dan gum sebagai pengental textile printing, bulir jeruk analog, dan penerimaan
panelis dan konsumen terhadap dodol garut yang di formulasi dengan tepung alginat.

Artikel-artikel yang dimuat dalam jurnal ini diharapkan dapat bermanfaat bagi pengembangan ilmu bidang
pascapanen dan bioteknologi kelautan dan perikanan. Pada kesempatan ini, Redaksi mengucapkan terima
kasih kepada Reviewer yang telah membantu menyempurnakan jurnal dan semua pihak yang telah membantu
dalam proses penerbitan.
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