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Segala puji bagi Allah SWT atas terbitnya Jurnal Pascapanen dan Bioteknologi Kelautan dan Perikanan
Volume 11 Nomor 1, Juni 2016. Jurnal ini terbit dua kali dalam setahun dan merupakan bagian dari sosialisasi
dan wahana komunikasi hasil-hasil penelitian bidang “Pascapanen dan Bioteknologi Kelautan dan Perikanan”
yang menyajikan informasi mengenai hasil penelitian mekanisasi proses, pengolahan produk dan keamanan
pangan, dan bioteknologi kelautan dan perikanan.

Dalam edisi ini, Jurnal Pascapanen dan Bioteknologi Kelautan dan Perikanan memuat 9 naskah dengan
topik yang diangkat dari hasil penelitian bidang mekanisasi proses, pengolahan produk dan keamanan pangan,
dan bioteknologi kelautan dan perikanan. Topik yang diangkat dari bidang mekanisasi proses yaitu disain
pisau pelumat daging untuk nugget ikan dan analisis penerimaan alat transportasi ikan segar berpendingin,
sedangkan topik dari bidang pengolahan produk dan bidang keamanan pangan adalah kerupuk panggang
ikan lele, Vibrio parahaemolyticus patogenik pada tambak udang, hidrogel karaginan untuk bahan pembalut
luka, dan parameter penurunan kesegaran ikan patin dengan metoda demerit point score. Berkaitan dengan
bidang bioteknologi, topik yang diangkat yaitu fukosantin dari rumput laut coklat dan sitotoksisitasnya,
karakterisasi kolagen dari teripang gamma, dan bakteri pendegradasi xilan dan manan.

Artikel-artikel yang dimuat dalam jurnal ini diharapkan dapat bermanfaat bagi pengembangan ilmu bidang
pascapanen dan bioteknologi kelautan dan perikanan. Pada kesempatan ini, redaksi mengucapkan terima
kasih kepada semua pihak yang telah membantu dalam proses penerbitan.
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PEDOMAN BAGI PENULIS
JURNAL PASCAPANEN DAN BIOTEKNOLOGI KELAUTAN DAN PERIKANAN
(JPB Kelautan dan Perikanan)

Ruang Lingkup
Jurnal Pascapanen dan Bioteknologi Kelautan dan Perikanan (JPB Kelautan dan Perikanan) memuat
hasil-hasil penelitian bidang pengolahan produk, keamanan pangan, pengembangan produk, mekanisasi
proses, dan bioteknologi kelautan dan perikanan.

Tata Cara Pengiriman Naskah
Naskah yang dikirim harus naskah asli dan harus jelas tujuan, bahan yang dipergunakan, maupun metode
yang diterapkan dan belum pernah dipublikasikan atau dikirimkan untuk dipublikasikan di mana saja.
Naskah diketik dengan program MS-Word dalam dua spasi dan dikirim melalui Open Journal System
(OJS) ke http://bbp4b.litbang.kkp.go.id/jurnal-jpbkp.

Tim Redaksi berhak menolak naskah yang dianggap tidak layak untuk diterbitkan.

Penyiapan Naskah

Judul naskah hendaknya tidak lebih dari 15 kata dan harus mencerminkan isi naskah. Nama penulis

dicantumkan di bawah judul. Jabatan, nama, dan alamat instansi penulis ditulis di bawah judul.

Abstrak merupakan ringkasan penelitian dan tidak lebih dari 250 kata, disajikan dalam Bahasa Indonesia

dan Bahasa Inggris. Kata kunci (3-5 kata) harus ada dan dipilih dengan mengacu pada Agrovocs.

Pendahuluan secara ringkas menguraikan masalah-masalah, tujuan, dan pentingnya penelitian.

Jangan menggunakan sub bab.

Bahan dan Metode harus secara jelas dan ringkas menguraikan penelitian dengan rincian secukupnya

sehingga memungkinkan peneliti lain untuk mengulangi percobaan yang terkait.

Hasil disajikan secara jelas tanpa detail yang tidak perlu. Hasil tidak boleh disajikan sekaligus dalam

tabel dan gambar. Tabel disajikan dalam Bahasa Indonesia dan Inggris, dengan judul di bagian atas

tabel dan keterangan. Data dalam tabel diketik menggunakan program MS-Excel. Gambar, skema,

diagram alir, dan potret diberi nomor urut dengan angka Arab. Judul dan keterangan gambar diletakkan

di bawah gambar dan disajikan dalam Bahasa Indonesia dan Inggris.

Kesimpulan disajikan secara ringkas dengan mempertimbangkan judul naskah, maksud, tujuan, serta

hasil penelitian.

Daftar Pustaka disusun berdasarkan gaya referensi APA (American Psychologycal Association).
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